
PLAN DE ESTUDIO DE FORMACIÓN DIFERENCIADA TÉCNICO PROFESIONAL 

DECRETO N°954/2015  

 

ESPECIALIDAD  GASTRONOMÍA 

SECTOR ECONOMICO ALIMENTACIÓN 

RAMA DE ENSEÑANZA TÉCNICA 

 

AMBITO DE FORMACION DIFERENCIADA 

 

 
Nombre del módulo 

N° horas 
anuales  

N° de horas 
semanales 

 
Plan Común 
 

3° 4° 3° 4° 

Higiene para la elaboración de alimentos 190  5  

Elaboración de alimentos de baja 
complejidad 

266  7  

Recepción y almacenamiento de insumos 76  2  

Planificación de la producción 
gastronómica 

76  2  

Preparación, diseño y montaje de buffet 190  5  

Servicio de comedores, bares y salones 76  2  

Total de horas Formación Diferenciada 
 

874  
 

23  

 
Nombre del módulo 

N° horas 
anuales  

N° de horas 
semanales 

 
Mención Cocina 
 

3° 4° 3° 4° 

Cocina chilena  228  6 

Innovación y cocina internacional  266  7 

Elaboración de bebidas alcohólicas y 
analcohólicas 

 152  4 

Elaboración de menús y carta  152  4 

Emprendimiento y empleabilidad  76  2 

Total de horas Formación Diferenciada 
 

 
 

879  
 

23 

 

 

 
Total de horas Práctica Profesional 

 

 
560 horas 

 

 

 

LICEO TÉCNICO  
JUANITA FERNÁNDEZ SOLAR  
LOS ÁNGELES  


